Kakao und Schokolade

am Beispiel der Cote d‘lvoire
(Elfenbeinkuste)
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Elfenbeinklste

e Amtssprache Franzdsisch

e Hauptstadt Yamoussoukro

e Regierungssitz Abidjan

e Staatsform Republik

e Staatsoberhaupt Prasident Ouattarak
e Einwohnerzahl 23 Mio.

e Keine Schulpflicht

e Anteil arbeitenden Kinder zwischen 5
und 14 Jahren: ca. 40%

e In der Cote d‘lvoire bauen rund 800.000
Kleinbauerinnen und -bauern Kakao an. Fir
etwa sechs Millionen Menschen bildet der
Sektor die Existenzgrundlage — das entspricht
einem Viertel der Gesamtbevolkerung.

e Sie verdienen dabei pro Kopf nur etwa 0,50
US-Dollar am Tag. Um zumindest die von der
Weltbank definierte Grenze fur extreme
Armut von 2,- US-Dollar zu erreichen, musste
sich ihr Einkommen fast vervierfachen.

Quelle: Inkota-Netzwerk



Produktion und Konsum von Kakao

Produktion / Konsum
(in 1000 Tonnen)
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Grafik entnommen dem Kakao-Barometer / Inkota-Netzwerk




Kakaoanbau in Zahlen

e Ein Drittel der globalen Kakaoernte (ca. 1,8
Mio. Tonnen 2014/15) kommt aus der Cote
d’lvoire — das Land ist damit weltgroSter
Kakaoproduzent.

e Ca. 60 Prozent der in Deutschland
verarbeiteten Kakaobohnen (192.000 Tonnen
im Jahr 2014) stammen aus der
Elfenbeinkuste.

Kinderarbeit

e Ca. 1,15 Millionen Kinder in der
Elfenbeinkiste sind von missbrauchlicher
Kinderarbeit betroffen. Nach Angaben einer
Studie der Tulane University in New Orleans
ist ihre Zahl allein zwischen 2008/09 und
2013/14 um Uber 360.000 gestiegen.




Kindersklaven

e Etwa 18% der auf den Plantagen arbeitenden
Kinder leben ohne Eltern dort

* Man schatzt, dass es etwa 20.000
Kindersklaven auf den Kakaoplantagen gibt

e Viele der Kinder werden aus Mali verschleppt
und verkauft. Ein Kind kostet nach Angaben
eines Plantagenbesitzers ca. 230,- € und kann
daflr unbegrenzt ausgebeutet werden.

Das Harkin-Engel-Protokoli

Bereits 2001 Abkommen zur Abschaffung der
schlimmsten Formen von Kinderarbeit

Unterzeichnende: u.a. die weltweit groRten
Schokoladeproduzenten Hershey’s, Nestlé,
Barry Callebaut, Mars,...



Marktkonzentration

Anzahl| der Marktteilnehmer / Marktanteile
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*von Schokoladenprodukten

Grafik entnommen dem Kakao-Barometer / Inkota-Netzwerk

Kostenanteil Rohkakao an einer Tafel

(100 g zu 0,79 €)

Wer bekommt welchen Anteil vom Verkaufs-
preis einer Tafel Schokolade (100g, 0,79 €)?

Zwischenhandel Einzelhandel
Lo 17%

AKakao- und 2
Schokoladenuntermehmen

Kakaobauern
und -bduerinnen
[(1950; 16%)

Grafik: Kampagne ,Make Chocolate fair!"
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Wer bekommt eigentlich was?

Der Preis fir Schokolade setzt sich aus verschiedenen Komponenten zusammen.
Bei der Vollmilch Pur kommen die Zutaten Kakao, Zucker und Milch aus Fairem Handel.

Kakao-Kooperative: ca. 16% Das Plus unserer @
Handelspartner Schokolade &

(Kakaobauem-Kooperative, Zuckerbauern-Kooperative,

Milchwerke Berchtesgadener Land)

Verarbeiter Produkte mit Gesicht

(Transport, Produktion, Verpackung) + transparente Lieferkette

/ Von der Bohne bis zur Tafel fair
Verarbeitung
+ kein Mengenausgleich:
Staat + ZC]’t]f]Z]emng Die fairen GEPA-Rohwaren w

den getrennt

(MwsSt, 6,5% vom Brutto-Preis, 0,5% Kosten fir von anderen verarbe:
Zentifizierung und Lizenzgebihren) + reine Kakacbutter, keine Fremdfette

+ ohne E Lezithin, keine

ren wie Soj

Gentechnik

G F PA + umweltschonende Verpackung

Innenfolie aus nachwachser

(Import, Vertrieb, Personal, Raum)

GEPA

+ Gewinne werden in den Fairen Handel

reinvestie;

Einzelhandel

{Weltladen, Lebensmittel-, Bio- und Naturkosthandel)

+ 100% Fair-Handelsantei

+ faire Bio-Milch aus Deutschland

Was bezahlen wir fiir den Rohkakao?

Wir kaufen unseren Rohkakao bei Kooperativen. Fiir eine Tonne Rohkakao in Bio-Qualitat bezahlen wir durchschnittlich 20 %*
iiber Weltmarktpreis. Davon konnen unsere Handelspartner mehr an ihre Mitgliedsbauern auszahlen und zusatzlich noch in
Gemeinschaftsprojekte fur eine soziale und nachhaltige Entwicklung investieren.

Auch bei dieser Darstellung ist Grundlage die
Kakao-Genossenschaft COOPROAGRO. GEPA-Preis

fir eine Tonne Biokakao ca.

Fairtrade-Preis

nach Fairtrade-Kritesien

A Weltmarkipreis
fairs

Darin enthalten; Entsprechen:

€ 150,- Fairtrade-Pramie
¥

€ 2.300,- Weltmarktpreis
+

€ 225,- feste GEPA-Bio- € 150,- Fairtrade-Pramie
Pramie filr eine Tonne Kakao
i Fairtrade-Mindestpreis* (5tand Juni 2014, unterbegt
Qualitatszuschlige fir eine Tonne Bio-Kakao: Schwankungen)
€ 1.875-
Die GEPA macht keine {inkl. Fairtrade-Framie)
Preisabschlage fiir
bestimmte Regionen, wie es Fairtrade-Mindestpreis*
sonst im Handel dblich ist. fur gine Tonne Kakao:
€1.650-

(inkl. Fairtrade-Pramie)
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Was kommt beim Bauern an?

Wir kaufen unseren Kakao bei Kooperativen. Fir eine Tonne Rohkakao bezahlen wir durchschnittlich 20 % tber
Weltmarktpreis — inkl. Bio- u. Fairtrade-Pramie* sowie Qualitatszuschlagen.
Was wird davon an die Bauern ausbezahlt und wie profitieren sie sonst noch vom Fairen Handel?

Unser Beispiel zeigt, wie die Kooperative COOPROAGRO (Dominikanische Republik) das Geld einsetzt.

Auszahlung an
die Bauern

Investitionen in
Gemeinschaftsprojekte
aus der Fairtrade-Priamie

Weitere Ausgaben der
Genossenschaft

(2.8.: Lohne, Transport, Gebaude, Kakaoaufbereitung fiir den
Export, Bau neuer Fermentationsanlagen)

Fiir welche
Gemeinschafts-
projekte wurde die
Fairtrade-Primie
verwendet?

Vorteile aus dem Bau einer FuBgangerbriicke

+

Kontakt 2ur AuBenwel

Die Fulgangerbrucke ist deshalb so wichtig,
weil gerade wahrend der Regenzeit die
Menschen ohne diese Briicke von der AuBen

welt abgeschnitten waren

+

Schulbesuch der Kinder
+ arztliche Versorgung
+ rechtzeitige Ablieferung frisch geernteten

Kakaos

Weitere Projekte

+ Bau einer Schul-Caféteria

+ Unterstutzung der Gemeinde beim Bau eines
Krankenhauses

+ Bau eines Aguadukts zur Trnkwasser

Versorgung

Woran erkenne ich den Fairen Handel?

GEPA®
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